
 

« Les plats sont élaborés à base de produits frais et de saison, nous nous réservons par souci de qualité et selon l’arrivage, la possibilité d’en modifier la composition » 
Les prix sont nets, par personne et le service compris - Tableau des allergènes à votre disposition sur demande 

Origines des viandes : France – Lieux d’abattage : France 
Origines des poissons : sauvages, Méditerranée/d’élevage, Français/Atlantique 

 

  

 

 

SUBSTANTIEL 

 

7 Actes 

 

175€ 

 
Accord Mets & Vins 150€ 

 
Pan-bagnat 

Thon / poivron / œuf / olive 

 

Huître 

00 grillée / pain charbon / cresson / échalotes 

 

Calamar  

Risotto / feuille de caprier / citron 

 

Le Homard 

0 Perte / betterave / jus de carapaces / agrumes 

 

Pigeon 

Champignons / mûres / pourpier / jus corsé 

 

Tomate 

Cœur de bœuf / huile d’olive / vanille 
 

Chocolat 

Citron / Criollo 83% / pralin 

 


