@

SUBSTANCES

a Actes
I65€

Une cuisine au ceeur du produit, le gout pur, la cuisson, chaque plat révele |a substance.
Mes équipes et moi-méme vous souhaitons un agréable moment riche en saveurs et découvertes
Philippe Colinet.

Accord Mets & Vins : o verres |I0€ / 3 verres BG6E

Aubergine
Cuite / braisée / fumée

Gamberani
Rhubarbe / grenade /jus de tétes

Pistes
Soupe / safran /risotto / aioli

Saint-Pierre
Basilic / volaille / chou kale / huile herbacée

L'abricot

Piment / miel / pollen / gavotte

« les plats sont élaborés 2 base de produits frais et de saison, nous nous réservans par souci de qualité et selon Narrivage, la possibilité d'en modifier la composition »
Les prix sont en euros et nets par personne et le service compris - Tableau des allergénes & wotre disposition sur demande
Origines des viandes - france/Union Européenne - Lieux d'abattage - France/ Union Européenne
Origines des poissons - Sauvages et Elevages de Méditerrande et &' Allantique



@

Colette

SENS

T Actes
205€

La cuisine n'est pas seulement une affaire de gout, elle est aussi un langage, un art sensible éphémere.
Mes équipes et moi- méme vous souhaitons un agréable moment riche en saveurs et découvertes.

Philippe Colinet

Accord Mets & Vins : 7 verres 143€ / a verres Il0€ / 3 verres BGE

Le toucher
Chou-fleur / caviar / curry / anchoiade

La vue
Poivron / oignon / haricots / olive / oeuf

|'odorat
Risotto / calamars /parmesan fumé / safran

Le goot
Maoules / persil / ail / fenouil / pain

L'ouie
Méditerranée / algues / poutarque / spiruline

Le godt

Pigeon / pasteque / betterave / vinaigre / soja

Le toucher

Chocolat Peru 86% / praling noisette - sarrasin / citron

« les plats sont élaborés & base de produits frais et de saison, nous nous réservans par souci de qualité et selon Narrivage, la possibilité d'en modifier la composition »
Les prix sant en euros et nets par personne et le service compris - Tableau des allergénes & woire disposition sur demande
Origines des viandes - france/’ Union Europsenne - Lieux  abattage - france/ Union Europenne
Origines des paissons - Sauvages et Flevages de Méditerrande et o' Mtlantique
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Cinette

Pour Commencer

Chou-fleur

Caviar / curry / anchoiade
Gamberoni

Rhubarbe / grenade / jus de téte
Aubergine

Fumeée / citran / pain / ail

Calamar

Risotto / Safran / parmesan fumé / ail

Pour Suivre

Saint-Pierre
Basilic / volaille / chou kale / huile herbacée

Pistes
Risotto / poivrons / safran / soupe de poissons

Méditerranée

Algues / poutargue / spiruline / siphon ppmme de terre
Pigeon

Pasteque / betterave / vinaigre / soja

Nos fromages Varois et autres régions de France
Loic De Salleneuve / Maison Bordier

Pour Finir

Chocolat

Chocolat Pérou 86% / praliné noisette-sarrasin / citron
Figue

Estragon / confit de figue / citron

Abricot

Piment / pollen /gavotte

Melon
Fleur d'oranger / yaourt

4B €

12€

33 €

a4 €

12€

Bo €

18 €

T4 €

30 €

27 €

26 €

20 €

20 €

« les plats sont élabords a base de produits frais et de saison, nous nous réservons par souci de qualitd et selon I'arrivage, la possibilité den maodifier la compasition »

Les prix sonten euros et nets par personne et ke service compris - Tableau des allergines 2 wire disposition sur demande
[rigines des viandes - France/Union Europdenne - Lieux dabattage - France/Union Européenne
Origines des poissons - Sauvages et Elevages de Mediterranée et ' Atantique



